
postre o cafe · crema mediterránea 		  · brownie		  · fruta del día  

17,90 € IVA INCLUIDO. PRECIO POR PERSONA. BEBIDA Y PAN NO INCLUIDOS. Menú del día válido de lunes a jueves al me-
diodía. No válido en festivos y vísperas de festivos, locales y nacionales, mes de agosto y diciembre, del 9 al 19 de marzo y del 1 al 6 
de enero. Todas las recetas de nuestros platos han sido confeccionadas y pensadas por sus autores con los ingredientes que les indi-
camos por lo que, lamentándolo mucho, no podemos ni modificar ni alterar la receta original. Muchas gracias por su comprensión.

· ENSALADILLA TRADICIONAL
· GAZPACHO DE REMOLACHA
· ENSALADA CAPRESE  tomates italianos, mozzarella, crema de pesto y brotes de rúcula
· GOFRE DE PATATA  con allioli y salsa brava (1 unidad)
· BERENJENA A LA LLAMA  con holandesa de miso, pesto de hierbas anisadas, feta, 				  
			    quinoa crujiente y tirabeques aliñados (1 unidad)
· GYOZAS FRITAS de langostinos con salsa thai (5 unidades)
· CROQUETAS a elegir: jamón, boletus o pollo (3 unidades)
· vegan taco de shiitake, tartar de tofu, jalapeños y soja con mahonesa de sésamo y un crunch especial (2 unidades)

entrantes

· ARROZ MELOSO DE POLLO Y VERDURAS  a la valenciana (mínimo 2 personas)
· ARROZ MELOSO DE VERDURAS (vegano) (mínimo 2 personas)
· SECRETO 100% IBÉRICO a la parrilla con jugo de Pedro Ximénez, patatas fritas y setas (150 g)
· ATÚN rojo A LA BRASA con verduras y mojo asiático (150 g)
· noodles yakisoba con verduras
· VEGAN wrap  falafel casero (180 g), crema de hierbas aromáticas, cebolla dulce, 
	             col lombarda encurtida, lechuga batavia y chutney de mango
· SANDWICH DE PULLED PORK  con pan brioche, costillar cocinado a baja temperatura,
		    	            crispy onion bits y mahonesa de chiles ahumados
· toriKATSU pechuga de pollo (200 g) rebozada en panko con salsa teriyaki, 
	         arroz, verduras y mahonesa japonesa
· CANNELLONI de pollo a l’ast con bechamel ahumada en su jugo
· UROMAKI DE ATÚN TOBIKO rollo de arroz, alga nori, atún, aguacate y salsa teriyaki (8 piezas)

principales
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INFORMACIÓN IMPORTANTE. Les presentamos nuestro Menú del día (Menú Ejecutivo). Este menú está realizado con la misma 
calidad que nuestros platos de carta pero con un gramaje inferior, por lo que podemos ajustar el precio y ofrecerles una excelente 
calidad a un precio ajustado. Todos nuestros platos se cocinan al momento. En La Diva se cocina, no se calienta, por lo que no pode-
mos sacarle la comida al instante. Si desea unas raciones más grandes tiene a su disposición nuestra carta y si desea comer rápido, 
lo sentimos pero ahí no podemos ayudarle.



· TRADITIONAL SPANISH potATO SALAD
· BEETROOT GAZPACHO (seasonal product)
· CAPRESE SALAD  Italian tomatoes, mozzarella, pesto cream, and rocket sprouts
· potato waffle  with allioli and brava sauce (1 waffle)
· flame-grilled aubergine  with miso Hollandaise, aniseed pesto, feta, quinoa and snow peas (half an aubergine)
· FRIED SHRIMP GYOZAS with Thai sauce (5 units)
· CROQUETTES choose among Iberian ham, boletus, or chicken (3 units)
· vegan taco with sautéed shiitake, tofu tartare, jalapeño peppers, soy, and sesame mayonnaise (2 units)

Starters

· Valencia-style chicken and veggies creamy rice (at least for 2 people)
· veggies creamy rice (vegan) (at least for 2 people)
· GRILLED IBERIAN SECRETO 100% with PX sauce, fries, and mushrooms (150 g)
· CHARGRILLED Red TUNA with vegetables and Asian mojo (150 g)
· YAKISOBA NOODLES with vegetables
· VEGAN wrap  homemade falafel (180 g), herb cream, sweet onion, 
	 pickled red cabbage, Batavia lettuce and mango chutney
· pulled pork sandwich in brioche bread with slow-cooked pork ribs, crispy onion and smoked chili mayo
· torikATSU chicken breast (200 g) coated in panko with teriyaki sauce, 
	 rice, vegetables, and Japanese mayonnaise
· CANNELLONI of grilled chicken with smoked bechamel in its own broth
· TOBIKO TUNA UROMAKI rice roll, nori, tuna, avocado, and teriyaki sauce (8 pieces)

Main dishes

Dessert or coffee · mediterranean cream	     · brownie	 · SET Daily FRESH fruit  

17,90 € INCLUDED VAT. PRICE PER PERSON. BEVERAGES AND BREAD SERVICE ARE NOT INCLUDED. Set lunch menu avai-
lable from Monday to Thursday at lunchtime. This menu is not available on public holidays and the eve of public holidays, local and 
national holidays, August and December, from 9th to 19th, March, and from 1st to 6th, January. All the recipes of our dishes have 
been prepared and thought by their authors with the ingredients that we indicate so, regrettably, we can neither modify nor alter the 
original recipe. Thank you for your understanding.
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IMPORTANT INFORMATION. We present you our Set Lunch Menu (Executive Menu). This menu is made with the same quality as our 
à la carte dishes but with a lower grammage, so we can adjust the price and offer you an excellent quality at a reasonable price. All 
our dishes are cooked to order. At La Diva we cook, we do not reheat dishes, so we can’t take the food out instantly. If you want larger 
portions you have our menu at your disposal and if you want to eat quickly, we are sorry but we can’t help you there. 


