
postre o cafe

17,90 €

· crema mediterránea 
· brownie
· fruta del día  

IVA y PAN INCLUIDOS. PRECIO POR PERSONA. BEBIDA NO INCLUIDA.
Válido de lunes a jueves al mediodía. No válido para días festivos, vísperas de fiesta y días especiales: 14/03, 
15/03, 16/03, 17/03, 28/03, 8/04, 15/04 y 15/08. Todas las recetas de nuestros platos han sido confeccionadas y 
pensadas por sus autores con los ingredientes que les indicamos por lo que, lamentándolo mucho, no podemos 
ni modificar ni alterar la receta original. Muchas gracias por su comprensión.

· ENSALADILLA TRADICIONAL
· GAZPACHO DE REMOLACHA
· ENSALADA CAPRESE  tomates italianos, mozzarella, crema de pesto y brotes de rúcula
· GOFRE DE PATATA  con allioli y salsa brava (1 unidad)
· BERENJENA A LA LLAMA  con holandesa de miso, pesto de hierbas anisadas, feta, 				  
			    quinoa crujiente y tirabeques aliñados (1 unidad)
· croqueta líquida de puchero con crocante de pollo... en copa y con cuchara
· GYOZAS FRITAS de langostinos con salsa thai (5 unidades)
· CROQUETAS a elegir: jamón, boletus o pollo (3 unidades)
· vegan taco de shiitake, tartar de tofu, jalapeños y soja con mahonesa de sésamo y un crunch especial (2 unidades)

entrante

· ARROZ MELOSO DE POLLO CAMPERO Y VERDURAS  a la valenciana (mínimo 2 personas)
· ARROZ MELOSO DE VERDURAS (mínimo 2 personas)
· bacalao a la vizcaína  confitado en aceite de ajos con salsa vizcaína tradicional (150 g)
· ALBÓNDIGAS DE TERNERA Y PAPADA ibérica  con cremoso de chirivía y jugo de ternera,
					              terminado con avellanas tostadas y chips (4 unidades, 180g)
· SECRETO 100% IBÉRICO a la parrilla con jugo de Pedro Ximénez, patatas fritas y setas (150 g)
· taco DE ATÚN rojo A LA BRASA con verduras y mojo asiático (150 g)
· noodles yakisoba con verduras
· VEGAN BURGER  crunchy falafel, crema de tomates secos, cebolla dulce, rúcula y tártara de sésamo (180 g)
· TRILOGÍA DE MOLLETES PEKINESES  de pollo cantonés, de rabo de toro laqueado
				           y de carne mechada con achiote
· toriKATSU pechuga de pollo (200 g) rebozada en panko con salsa teriyaki, 
	         arroz, verduras y mahonesa japonesa
· CANNELLONI de pollo a l’ast con bechamel ahumada en su jugo
· UROMAKI DE ATÚN TOBIKO rollo de arroz, alga nori, atún, aguacate y salsa teriyaki (8 piezas)

principal

M
EN

Ú
 d

el
 D

ÍA



· TRADITIONAL SPANISH potATO SALAD
· BEETROOT GAZPACHO (seasonal product)
· CAPRESE SALAD  Italian tomatoes, mozzarella, pesto cream, and rocket sprouts
· potato waffle  with allioli and brava sauce (1 waffle)
· flame-grilled aubergine  with miso Hollandaise, aniseed pesto, feta, quinoa and snow peas (half an aubergine)
· liquid “puchero” croquette  with crunchy chicken... in a glass, with spoon
· FRIED SHRIMP GYOZAS with Thai sauce (5 units)
· CROQUETTES choose among Iberian ham, boletus, or chicken (3 units)
· vegan taco with sautéed shiitake, tofu tartare, jalapeño peppers, soy, and sesame mayonnaise (2 units)

Starters

· Valencia-style free-range chicken and veggies creamy rice (at least for 2 people)
· veggies creamy rice (at least for 2 people)
· biscay-style cod cod confit in garlic oil with traditional Biscayan sauce (150 g)
· Veal and IBERIAN pork jowl meatballs  with cream of parsnip and veal stock,
	 finished with toasted hazelnuts and chips (4 pieces, 180g)
· GRILLED IBERIAN SECRETO 100% with PX sauce, fries, and mushrooms (150 g)
· GRILLED Red TUNA with vegetables and Asian mojo (150 g)
· YAKISOBA NOODLES with vegetables
· VEGAN BURGER  crunchy falafel (180 g), dried tomatoes cream, sweet onion, 
	 rocket, and sesame tartar sauce
· BEIJING BREAD TRILOGY of Cantonese chicken, of lacquered bull tail, and pulled meat with annatto
· torikATSU chicken breast (200 g) coated in panko with teriyaki sauce, 
	 rice, vegetables, and Japanese mayonnaise
· CANNELLONI of grilled chicken with smoked bechamel in its own broth
· TOBIKO TUNA UROMAKI rice roll, nori, tuna, avocado, and teriyaki sauce (8 pieces)

Main dishes

17,90 €

Dessert or coffee · mediterranean cream 
· brownie
· daily fruit  

INCLUDED BREAD SERVICE and VAT. PRICE PER PERSON. BEVERAGES ARE NOT INCLUDED.
This menu is available from Monday to Thursday for lunch. Not available on feast days, feast eves and special days: 
14/03, 15/03, 16/03, 17/03, 28/03, 8/04, 15/04, and 15/08. All the recipes of our dishes have been prepared and 
thought by their authors with the ingredients that we indicate so, regrettably, we can neither modify nor alter the 
original recipe. Thank you for your understanding.
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